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VEGAN FRIENDLY

PROSECCO FRIZZANTE DOC TREVISO spago
VINO BIOLOGICO e VEGAN CERTIFICATO

VINIFICAZIONE: La prima fase prevede una pressatura soffice e una
tradizionale vinificazione in bianco, fermentando a
basse temperature per preservarne la qualitd.

iy In un secondo momento viene attuata la presa di
OC %.‘..‘!5‘33?;‘3 spuma in autoclavi per circa 20 gg.

Atm. 2,5

GRADO ALCOLICO: 10,5 % vol.

RESIDUO ZUCCHERINO: Attorno ai 10 gr/It

COLORE: Giallo paglierino con riflessi verdognoli.

PROFUMO: | Armonico, con note difiori di acacia e
scorza dilimone.

SAPORE: Fresco, delicato con ricordi di fiori bianchi e pera,
piacevolmente acidulo.

ABBINAMENTI: Facile da bere. Ottimo da aperitivo ma anche
perfetto compagno da pasto quotidiano.

PIZZOL AT \ TEMPERATURA di SERVIZIO: | 6-8°C

ROSECCO TREVIS

azione i Origine Controlata ‘ FORMATO DISPONIBILE: 750 ml

CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI DEL REG. UE N. 1308/2013
CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EU REG. N. 1308/2013
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